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MLEKO ODTLUSZCZONE W
PROSZKU

Kod specyfikacji SMP/57/MP/E
Data 11/12/2024
Opis produktu Analiza fizykochemiczna
Mleko odttuszczone w proszku Zawarto$¢ wody max 4,0 %
Opi produkowane z pasteryzowanego . .
pis odtluszczonego mleka krowiego Zawartos¢ tuszczu max 1,5 %
poprzez suszenie rozpytowe. Zawartosé biatka 34,0 %
Skiadniki Mleko odttuszczone pasteryzowane
Hees P yeou Lactoza 50-55,8 %
Kolor Biato-kremowy, jednolity L. .
Zawartos$¢ popiotu max 8,5 %
. Typowe dla mleka pasteryzowanego,
Smak i zapach bez obcych smakéw i aromatéw pH max 6,8
Luzny, jednorodny proszek, Dyski A B
Wyglad niewielkie grudki tatwo

Inne specyfikacje

rozsypywajace sie po nacisnieciu sg

dopuszczalne.

Analiza mikrobiologiczna

Alergeny Mleko i produkty mleczne Catkowita liczba bakterii <10.000 cfu/g
(w tym laktoza). Bakterie Coli <10 cfulg.
GMO Produkt nie zawiera organizmow
modyfikowanych genetycznie i nie Gronkowce koagulazo-dodatnie <10 cfu/g.
zostat wyprodukowany z takich i o
organizmow. Plesn i drozdze <100 cfu/g.
Przechowywanie  Suchy i czysty magazyn, E. coli <10 cfu/g.
temperatura maksymalna 23°C . | )
) ) ) Listeria monocytogenes Nieobecna
Pakowanie Mate worki/ Duze worki
Salmonella Nieobecna
Nasze certyfikaty
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