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ZELATYNA WIEPRZOWA

Numer specyfikacji PG/1/0OP/E
Data 16/07/2025

Opis produktu

Analiza fizykochemiczna

Opis

Smak i zapach

Wyglad

Kolor

Jest to produkt pochodzenia
zwierzecego (skora wieprzowa),
ktory uzyskuje sie poprzez
czesciowa hydrolize kolagenu.

Charakterystyczny zapach i smak.

Drobnoziarnisty.

Jasnozétty do zottego.

Inne parametry techniczne

Wytrzymatos¢ zelu 260-280 (6,67%, 10 °C)
Granulacja 20
pH Max 2%
Wilgotnos¢ Max 14%

Analiza mikrobiologiczna

GMO

Przechowywanie

Pakowanie

Okres przydatnosci
do spozycia

Produkt nie zawiera organizmow
modyfikowanych genetycznie i nie
zostat wyprodukowany z takich
organizmoéw.

Temperatura powyzej 25°C.
Maksymalna temperatura 40°C
jest dopuszczalna przez okres do
3 miesiecy. Przechowywac¢ w
suchym i dobrze wentylowanym
miejscu, z dala od substancji
higroskopijnych i zapachow.

20, 25 kg worki.

60 miesiecy od daty produkc;ji.

Ogotem 1073
Bakterie z grupy coli Nieobecny
Salmonella Nieobecny

Nasze certyfikaty
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Foodcom S.A.

Komedy 2/3 , 02-517 Warsaw

NIP: 5213680286,
REGON:147463542
www.foodcom.eu

Utworzona przez: Laura Abu Zeneh

labuzeneh@foodcom.pl

Zaakcepowana przez: Mateusz Augustyniak

maugustyniak@foodcom.pl
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