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Mielony korzen imbiru

Kod specyfikacji GR/1/PB/E
Data 20/08/2025
Opis produktu Analiza fizykochemiczna
Kolor Jasnozotty z szarym odcieniem Wilgotnos¢, nie wiecej 12
niz [%]
Smak i zapach Charakterystyc;ny, plkant_ny, bez Szkodniki lub ich Niedopuszczalne
obcych zapachow. Smak jest o
pozostatosci

wyrazisty, pikantny, bez obcych e
posmakow Metale cigzkie, nie

wiecej niz [mg/kg]

Zgodny z
Rozporzgdzeniem
Komisji (UE) nr

Konsystencja Sypkie, akceptowalne grudki, ktére
rozpadajg sie pod naciskiem palca 2023/915
Aflatoksyna B1 [ug/kg] 5
Catkowite aflatoksyny 10
Inne specyfikacje B1+B2+G1+G2 [ug/kg]
Alergeny Surowiec moze zawiera¢ Ochratoksyna A [ug/kg] 15
gluten, seler, gorczyce, .
orzechy, skorupiaki, sEreElEn Mgl 10
sezam, soje, dwutlenek Catkowity benzo(a)piren, 50

Promienowianie
jonizujgce

siarki, orzeszki ziemne

Surowiec nie byt
poddawany dziataniu

benzo(a)antracen,
benzo(b)fluoranten i
chryzen

promieniowania

jonizujgcego.
Przechowywanie Przechowywac w suchych i
chtodnych pomieszczeniach w
zamknietych pojemnikach
(temperaturado 25°C,
wilgotnos¢ wzgledna do 75%).

Pestycydy Pozostatosci pestycyddéw nie
przekraczajg poziomow
okreslonych w
rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 396/2005 z dnia 23 lutego
2005 r. ze zmianami

Analiza Zgodnie z rozporzadzeniem
mikrobiologiczna Komisji (WE) nr 2073/2005 ze
zmianami

Nasze certyfikaty
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