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Mielony korzeń imbiru

Opis produktu

Kolor Jasnożółty z szarym odcieniem

Smak i zapach Charakterystyczny, pikantny, bez 

obcych zapachów. Smak jest 

wyrazisty, pikantny, bez obcych 

posmaków

Konsystencja Sypkie, akceptowalne grudki, które 
rozpadają się pod naciskiem palca

Analiza fizykochemiczna 

Wilgotność, nie więcej 

niż [%] 
12

Szkodniki lub ich 

pozostałości

Niedopuszczalne

Metale ciężkie, nie 

więcej niż [mg/kg] 

Zgodny z 

Rozporządzeniem 

Komisji (UE) nr 

2023/915

Aflatoksyna B1 [µg/kg] 5

Całkowite aflatoksyny

B1+B2+G1+G2 [µg/kg]
10

Ochratoksyna A [µg/kg] 15

Benzo(a)piren [µg/kg] 10

Całkowity benzo(a)piren, 

benzo(a)antracen,

benzo(b)fluoranten i 

chryzen

50

Inne specyfikacje

Alergeny Surowiec może zawierać 

gluten, seler, gorczycę, 

orzechy, skorupiaki, 

sezam, soję, dwutlenek 

siarki, orzeszki ziemne

Promienowianie

jonizujące

Surowiec nie był 

poddawany działaniu 

promieniowania 

jonizującego.

Przechowywanie Przechowywać w suchych i 

chłodnych pomieszczeniach w 

zamkniętych pojemnikach 

(temperatura do 25ºC, 

wilgotność względna do 75%).

Pestycydy Pozostałości pestycydów nie 

przekraczają poziomów 

określonych w 

rozporządzeniu Komisji (WE) 

nr 396/2005 z dnia 23 lutego 

2005 r. ze zmianami

Analiza 

mikrobiologiczna

Zgodnie z rozporządzeniem 

Komisji (WE) nr 2073/2005 ze 

zmianami 

Nasze certyfikaty
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