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Organiczny cukier kokosowy

Numer specyfikacji OCS/2/PB/E
Data 29/07/2025

Opis produktu

Analiza fizykochemiczna

Sktadniki Nektar kokosowy 100%

Smak Normalny (typowy cukier kokosowy)
Zapach Normalny (typowy cukier kokosowy)
Kolor Normalny (bragzowy)

Inne dane techniczne

Ziarnistosc¢ Sita granulacyjne 14/16, sita 30,
sita 50.
Wilgotnosé Max 3%

Analiza mikrobiologiczna

Przechowywanie Najlepiej przechowywac¢ w czystym, Catkowita liczba <3000 cfu/g
suchym i bezwonnym miegjscu, w . .
temperaturze otoczenia 16-25°C. Bakterie grupy coli (w 1 g) Max 3 MPN/g
Przechowywac w szczelnym Escherichia coli (w 1 g) Max 3 MPN/g
opakowaniu, jesli nie jest uzywane.
Pakowanie 25 kg worki Salmonella (w 25 g) Negatywny
Drozdze i plesnie <100 cfu/g
Nasze certyfikaty
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