
Organiczny cukier kokosowy

Numer specyfikacji OCS/2/PB/E

Data 29/07/2025

Opis produktu

Składniki Nektar kokosowy 100%

Smak Normalny (typowy cukier kokosowy)

Zapach Normalny (typowy cukier kokosowy)

Kolor Normalny (brązowy)

Analiza fizykochemiczna

Ziarnistość Sita granulacyjne 14/16, sita 30, 

sita 50.

Wilgotność                                                            Max 3%
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Komedy 2/3 , 02-517 Warsaw

NIP: 5213680286, 

REGON:147463542

www.foodcom.eu

Utworzona przez: Laura Abu Zeneh

labuzeneh@foodcom.pl
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Inne dane techniczne

Przechowywanie Najlepiej przechowywać w czystym, 

suchym i bezwonnym miejscu, w 

temperaturze otoczenia 16–25°C. 

Przechowywać w szczelnym 

opakowaniu, jeśli nie jest używane.

Pakowanie 25 kg worki

Analiza mikrobiologiczna

Całkowita liczba <3000 cfu/g

Bakterie grupy coli (w 1 g) Max 3 MPN/g

Escherichia coli (w 1 g) Max 3 MPN/g

Salmonella (w 25 g) Negatywny

Drożdże i pleśnie < 100 cfu/g

Nasze certyfikaty
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