
ORGANICZNA MASA KAKAOWA

Numer specyfikacji OCM/1/PB/E

Data 15/07/2025

Opis produktu

Opis Ziarno kakao jest czyszczone, 

prażone, sterylizowane, 

odsiewane, wstępnie mielone, 

mielone, przesiewane, mieszane, 

hartowane, formowane, chłodzone 

i pakowane.

Składniki Miazga kakaowa

Kolor Ciemnobrązowy

Smak i zapach Typowy dla produktu, bez obcego 

posmaku.

Wygląd Masa stała

Analiza fizykochemiczna

Grubość Siatka ASTM 200

Zawartość tłuszczu 33,8g/100g

Zawartość białka 12,9g/100g

Błonnik 20,4g/100g
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Inne specyfikacje

Alergeny Brak

GMO Produkt nie zawiera i nie został 

wyprodukowany z organizmów 

modyfikowanych genetycznie.

Promieniowanie 

jonizujące

Produkt i/lub jego składniki nie są 

poddawane działaniu 

promieniowania jonizującego.

Przechowywanie Temp.: 5-15°C, wilgotność 

względna 55-5%.

Opakowanie Blok 25/30 kg

Analiza mikrobiologiczna

Całkowita liczba <5.000 cfu/g

Enterobacteriaceae Absent

Pleśń i drożdże <100 cfu/g

E.Coli <10 cfu/g

Salmonella Absent cfu/25g

Nasze certyfikaty
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