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Numer specyfikacji

Data

ORGANICZNA MASA KAKAOWA

OCM/M/PB/E
15/07/2025

Opis produktu

Analiza fizykochemiczna

Opis

Sktadniki

Kolor

Smak i zapach

Ziarno kakao jest czyszczone,
prazone, sterylizowane,
odsiewane, wstepnie mielone,
mielone, przesiewane, mieszane,
hartowane, formowane, chtodzone
i pakowane.

Miazga kakaowa

Ciemnobrgzowy

Typowy dla produktu, bez obcego

Grubosé
Zawartos¢ ttuszczu
Zawartosé biatka

Btonnik

Analiza mikrobiologiczna

Siatka ASTM 200
33,8g9/100g
12,99/100g
20,49/100g

Catkowita liczba

<5.000 cfu/g

posmaku. Enterobacteriaceae Absent
Wyglad Masa stata Plesn i drozdze <100 cfulg
E.Coli <10 cfu/g
Salmonella Absent cfu/25g
Inne specyfikacje
Alergeny Brak
Nasze certyfikaty
GMO Produkt nie zawiera i nie zostat
wyprodukowany z organizmow
modyfikowanych genetycznie. BR@S /“'\
Promieniowanie Produkt i/lub jego sktadniki nie sg Agentsand Brokers @
jonizujgce poddawane dziataniu L I
promieniowania jonizujgcego.
Przechowywanie Temp.: 5-15°C, wilgotnos¢
wzgledna 55-5%.
Opakowanie Blok 25/30 kg
Foodcom S.A. Utworzona przez: Julia Hordun

Komedy 2/3 , 02-517 Warsaw

NIP: 5213680286,
REGON:147463542
www.foodcom.eu

Zaakcepowana przez:

jhordun@foodcom.pl

Mateusz Augustyniak

maugustyniak@foodcom.pl
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