@A Feodcom

PROSZEK POMIDOROWY

Specification code PP/1/OP/E
Date 23.09.2025
Opis produktu Parametry fizyko-chemiczne:
Kraj pochodzenia  Hiszpania Wilgotnos¢, nie wiecej niz 4
0/
Proszek pomidorowy (min. L%l
£ 99%), substancja kwasowos$¢, nie wigcej niz 9
Skiadniki przeciwzbrylajaca: SiO2 [10%]
(max. 1%) o
pH, nie wigcej niz: 4,6
Barwa Ceglasto-
eosioezenona Metale ciezkie, nie wigcej Zgodne z
Charakterystyczny dla niz [mg/kg] Rozporzadzeniem Komisiji
Zapach pomidorow, bez obcych (UE) nr2023/915
zapachow
Smak Sw0|sty,’ bez obcych
posmakoéw
Parametry Zgodne z Rozporzadzeniem

mikrobiologiczne

Alergeny

Pestycydy

Jonizacja

Przechowywanie

Komisji (WE) nr 2073/2005 z
poézniejszymi zmianami

Brak

*Na terenie zakfadu wystepujg
nastepujgce alergeny: seler,
gorczyca, orzechy, sezam, jaja,
gluten, soja, dwutlenek siarki.

Pozostatosci pestycydow nie
przekraczajg poziomoéw
ustalonych w
Rozporzadzeniu Komisji
(WE) nr 396/2005 z 23 lutego
2005 r. z podzniejszymi
Zmianami.

Surowiec nie zostat poddany
dziataniu promieniowania
jonizujgcego.

Przechowywaé¢ w suchych i
chifodnych pomieszczeniach
w zamknigtych
opakowaniach (temp. do
25°C, w.w. do 75%)

Our certificates

{Agents and Brokers \__/ ‘

Foodcom S.A.

Komedy 2/3, 02-517 Warsaw

NIP: 5213680286,

REGON:147463542

www foodcom.eu

Formulated Oliwia Rasinska
orasinska@foodcom.pl
Approved by Mateusz Augustyniak

maugustyniak@foodcom.pl



http://www.foodcom.eu/
mailto:xxxxxxxxxx@foodcom.pl
mailto:xxxxxxxxxx@foodcom.pl

	Slide 1

