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PIEPRZ BIALY

Specification code PB/1/0P/E
Date 24.09.2025
Opis produktu Parametry fizyko-chemiczne:
Kraj pochodzenia  Wietnam Wilgotnosé, nie wiecej niz 12
1%]
Konsystencja Sypka
) Zanieczyszczenia 1,5
Barwa Bezowo-kremowa organiczne i mineralne nie
O,

Zapach Swoisty, bez zapachow wigcej niz [%]

obcych Szkodniki lub ich Niedopuszczalne
Smak Stabo piekacy, bez obcych pozostatosci:

posmakow e Zgodne z

Zq0d R dzeni I\/_Iet[ale /CI;(IQ]Zk'e’ nie wigcey Rozporzadzeniem Komisji

godne z Rozporzadzeniem niz [mg/kg

Parametry Komisji (WE) nr 2073/2005 z (UE) nr 2023/915
mikrobiologiczne R - .

pozniejszymi zmianami OChratOksyna A 15

Brak benzo(a)piren 10
Alergeny *Na terelnie zaktadu wystepuja suma benzo(a)pirenu, 50

nastepujace alergeny: seler, benzo(a)antracenu,

gorczyca, orzechy, sezam, jaja, benzo(b)fluorantracenu i

gluten, soja, dwutlenek siarki. chryzentu

Pozostatosci pestycydéw nie

przekraczajg poziomow

ustalonych w
Pestycydy Rozporzadzeniu Komisji

(WE) nr 396/2005 z 23 lutego

2005 r. z pézniejszymi

Zmianami.

Surowiec nie zostat poddany
Jonizacja dziataniu promieniowania

Przechowywanie

jonizujgcego.

Przechowywac¢ w suchych i
chtodnych pomieszczeniach
w zamknietych
opakowaniach (temp. do
25°C, w. w. do 75%)
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